Fandue
Fiitten-Plausch

(flr Gruppen ab 10 Personen)

Upera

Warme Wintergetranke (Glihweinpunsch | Holdrio | Zwetschge-Luz)
Alkoholfreier Punsch (Apfel | Orange | Waldbeere)

Antipasti-Plattli
Trockenfleisch | Wurst | Kase | Oliven | verschiedene Antipasti | Grissini
e

Preis pro Person CHF 22
(nur Aperogetranke CHF 10 | nur Apero-Happchen CHF 12)

Fandue Fiitten-Plawsch Fandue Fiitten-Plawsch

«FKlassiber

Hiittensalat

Nusslersalat mit Ei, Speck und Cro(tons

Franzosisches Hausdressing
e

Solothurner Weissweinsuppe

e

Kasefondue a discrétion
Klassische Hausmischung
Hausbrot
Geschwellte Kartoffeln
Essiggemuse
(Cornichons und Silberzwiebeln)
Apfel- und Birnenstickli
o
Mandarinensorbet «Winter Time»
Saisonales Mandarinensorbet
serviert mit Prosecco
e
Preis pro Person CHF 74
(ohne Suppe pro Person CHF 68)

«Premium»

Huttensalat
Nusslersalat mit Ei, Speck und Cro(Gtons
Franzosisches Hausdressing

Ao

Solothurner Weissweinsuppe

e

Kasefondue a discrétion
1. Service: Klassische Hausmischung
2. Service: Fondue-Varianten zur Wahl
(Wald-, Fliirwehr-, Triiffel- oder Whiskyfondue)
Hausbrot und Geschwellte Kartoffeln
Essiggemiise (Cornichons und Silberzwiebeln)
Apfel- und Birnenstickli
o
Mandarinensorbet « Winter Time»
Saisonales Mandarinensorbet
serviert mit Prosecco
e
Preis pro Person CHF 80
(ohne Suppe pro Person CHF 74)

Weissweinempfehlungen 75 cl Cuvée Louis-Bernard «al ponte» AOC Valais CHF 46
75 cl Aubonne AOC Grand Cru «Wangerwy» CHF 46
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FHiitten-Plausch

(fir Gruppen ab 10 Personen)

«Entrecote> Hiitten-Plausch *a
HOTEL AL PONTE

f

Hiittensalat , ¥
Nisslersalat mit Ei, Speck und Cro(tons

Franzésisches Hausdressing Chw Emw

e 106.11:2026 - 05.02.2027
Solothurner Weissweinsuppe

e

Chalet Entrecote
Tranchiertes Rindsentrecote
auf der warmen Platte am Tisch serviert
nach Belieben selbst fertig braten
Pommes frites
Sauce Café de Chalet nach Geheimrezept

Ao

Caramba-Split
Vanille- und Caramelglace mit Banane
Meringue und Schlagrahm
Caramel- und Schokoladensauce
serviert im Kaffee-Fertig-Glas

it ~Tranchiertes Rindsentrecéte |

et auf derrwarmen Platte am Tisch\serviert
nach Belieben selbst fertig braten
Preis pro Person CHF 80 ‘mit Pommes frites und®hausgemachter
(ohne Suppe pro Person CHF 74) Sauce Café de'Chalet nach Geheimrezept

Rotweinempfehlungen 75 cl In Valpolicella Ripasso Superiore DOC «al ponte» CHF 46
75 cl In Exelsis Rouge AOC Vaud et Valais CHF 54
75 cl Feritas «al ponte» Rosso del Veneto IGT CHF 58

HOTEL AL PONTE | 3380 WANGEN AN DER AARE | TELEFON +41326365454 | WWW.ALPONTE.CH




